R55i-Spezio i Etew

Butter-Rosti mit Butter gebraten 10.50
Kédse-Rosti Butterrésti mit Kdse tiberbacken 14.50
Walliser-Résti mit Tomaten und Kise tiberbacken 17.50
Gibswiler-Roést1 mit Speckstreifen, Zwiebeln und Spiegelei 18.50
Glarner-Résti mit Schabziger und Kase tGberbacken 15.50

Aelpler-Résti mit Speckwiirfeli, Zwiebeln und Kése tberbacken 17.50
Fuhrmanns-Rosti mit Schweinsleberli (CH) 18.50
Buure-Résti mit Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce (CH) 17.50
Hof-Rosti mit Kaninchengeschnetzeltem an Rahmsauce (CH)  28.50

Ratherren-Résti mit Kalbsleberli (CH) 29.50

FO‘\/\&\/\Q/-\/G&(\\&J(.\O\V\Q/\/\

Fondue ab 2 Personen erhiltlich.

Gerne servieren wir das Fondue mit Brot oder Kartoffeln.

Kisefondue «der Klassiker» 22.50
Tomatenfondue 27.50
Steinpilzfondue 29.50

Al Preise w CHF, wblusve 267 MWST
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Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 9.50
Tomatensalat mit Zwiebeln 9.50
Caprese Tomatensalat mit Mozzarella 11.50
Tomatencrémesuppe 9.50

Spoeghe i ocder Veunne

Al Pomodore mit feiner Tomatensauce 16.50
Alla Carbonara mit Schinken, Ei, Parmesan und Rahm 19.50
Arrabiatta mit scharfer Peperoncinitomatensauce 18.00
Gamberetti mit Krevetten an Tomatenrahmsauce 22.00

Panzarotti - Crépes gefullt mit Ricotta und Spinat
Tomatensauce und Kise Uiberbacken 21.00

(\)‘\zza \/v\‘\’l( TO\N\GCJ(Q/\A )

MO‘Z.&(\Q/\\O& \/x\/\d . ganz halb
Margarita mit Basilikum 14.00 12.00
Aglio mit Knoblauch, Oregano 14.50 12.50
Cipolla mit Zwiebelringe, Oregano 15.50 13.50
Napoletana mit Sardellen, Kapern, Oregano 17.50 15.50
Prosciutto mit Schinken, Oregano 17.50 15.50
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al Funghi mit Pilze, Oregano 17.50 15.50

Prosciutto e Funghi mit Schinken, Pilze, Oregano 18.50 16.50
Capricciosa mit Schinken, Pilze, Artischocken, Oregano 19.50 17.50
Salame piccante mit Salami piccante, Oregano 18.00 16.00
Siciliana mit Schinken, Peperoni, Sardellen, 19.50 17.50

Artischocken, Oregano

Gorgonzola mit Gorgonzola, Knoblauch, Basilikum 18.00 16.00
Verdure mit vier Gemusesorten, Oregano 18.50 16.50
Hawaii mit Schinken, Ananas, Oregano 18.50 16.50
Padovana mit Schinken, Ei, Oregano 19.50 17.50
Quatro Stagioni mit Schinken, Pilze, Sardellen, 20.50 18.50

Kapern, Artischocken, Peperoni, Oliven, Oregano

Pepe verde mit Schinken, griinem Pfeffer, Knoblauch, 19.50 17.50
Oregano
Gamberetti mit Krevetten, Knoblauch, Oregano 22.00 20.00
Frutti di mare mit Meeresfrichten, Knoblauch, Oregano 21.00 19.00
Tonno mit Thunfisch, Zwiebelringe, Oliven, Oregano 20.50 18.50
Calzone mit Schinken, Pilze, Ei, Oregano (zugedeckt) 19.50 18.00
Padrona mit Kalbfleisch, Salbei, Oregano 24.50 22.50
Rustico mit Speck, Spinat, Zwiebeln, Oliven 21.50 19.50
Musikante mit Schweinefleisch, Spinat, Sauce Hollandaise 22.50 20.50
Amatricicana mit Speck, Schinken, Zwiebeln, Knoblauch, Ei 21.50 19.50
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Hausgemachte Schweinsbratwurst 17.50
mit Zwiebelsauce und feiner Butterrosti (CH)

Schweinsriickensteak 28.50
vom Grill mit Krauterbutter, Pommes frites

und Gemuse (CH)

Schweins-Cordonbleu 29.50
mit Pommes frites und Gemise (CH)

Gibswiler-Pfannli 30.50
Schweinsfiletmedaillons mit Pilzrahmsauce und R&sti
in der Gusspfanne serviert (CH)

Kalbsleberli 29.50
Geschnetzelte Kalbsleber mit feiner Butterrosti (CH)

Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art» 32.50
Geschnetzeltes an einer Champignonrahmsauce
mit Butterrésti (CH)

Rinderfiletsteak vom Grill 49.50
«Sauce Bearnaise», zartes Rinderfilet am Stiick gebraten
mit Kroketten und Gemiuse (USA)

Lachsforellenfilet «Miillerinnen Art» 33.50
mit Salzkartoffeln und Blattspinat * (CH)

Eglifilets im Butter gebraten 35.50
mit Mandeln, Salzkartoffeln, Blattspinat * (Bodensee)

Riesenkrevetten vom Grill (Vietnam) 38.50
mit Butterreis

* Zum Fisch servieren wir Sauce Tartar

Al Preise w CHF, wblusve 267 MWST



